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Foto: B Novdkova

Ve dnech 24, 25., a 26. 2. 2015 se trida 5.B zucastnila bézkarského kurzu
s instruktory p.Tobidkou, p.Doleckem a p.Sponarem. Byli jsme rozdéleni
do dvou skupin podle sikovnosti. Prvni den ubéhl rychle. Byli jsme v Ces-
kych Petrovicich. Pani instruktofi nas naucili zdkladni techniku a nako-
nec i sjizdét kopce. Druhy den jsme byli na Hanicce, kde jsme si udélali
,maly“vyslap. Mnozi z nas pak byli hodné unaveni a ani ja nebyla vyjim-
kou. Tteti, a to posledni den, jsme si udélali vyslap v okoli Hanicky. Bylo
to sice narocné, ale velmi hezké. Vidéli jsme prirodu z jiného pohledu
nez ze sedla jizdniho kola nebo z okénka jedouciho auta.

Dékuji pantim instruktorm a pani ucitelce Novakové za trpélivost, ¢as a
ochotu se nam vénovat a za to, Ze nam zpestrili vyuku.

Za tfidu 5.B Adéla Hovadkova

ﬁ_

Obéanskeé sdruzeni CEMA Zamberk,
Nadrazni 22, 564 01 Zamberk, tel.465 614 555

i
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Omlouvdme se za chybnou informa-
ci v minulém &isle ZL, kde jsme uved-
li nesprdvny cas vybéru zbozi na
jarni burzu. Pokud jste za namivdzili
cestu ve cturtek 19. 3. po dvacdté ho-
diné vecernt, nezlobte se, prosim, za
toto nedopatrent.

Rodinné centrum Pohoda porada
PREDNASKU SKOLN{ ZRALOST
pondéli 20. dubna 2015
17:00 - 19:00 hod.

Srdecné Vas zveme na prednasku
SKOLNT ZRALOST, kterd bude plna
ndpadit pro rodice v oblasti pri-
pravy na psani, ¢teni, pfedpocetni
predstavy, celkovy ptehled, social-
ni a komunikaéni dovednosti.
Vstupne: 50,- K¢/osoba,
lektorka: Mgr. Martina Cerna.

Zajemci prosim hlaste svou
tiéast PREDEM!
Kontakt: 465 614 555, 608 621 301,
www.cema-nno.cz - Centrum pro
rodinu - RC Pohoda - Akce,
mail centrum@cema-nno.cz.

VYTVARNA
PRAZDNINOVA DRUZINA
1. skupinai13.7.-17.7. 2015
2. skupina 20.7. - 24. 7. 2015
8:00-16:00 hod.
Rodinné centrum pohoda potfada

kazdoroéni vytvarnou druzinu pro
déti1. - 6. tfidy. Déti si budou moci
vyzkouset ruzné vytvarné techni-
ky, spolecenské hry, aktivity v pii-
rodé a mnohé dalsi.
Lektorkou bude
Ladka Stejskalova.

Cena: 1.500,- K&/tyden (véetné obé-
du) Prihlasky a zalohy prijimame
do 26. 6. 2015.

Prihlasky a informace ziskate
v kancelafi Centra pro rodinu,
Nédrazni 22, Zamberk,
na tel. 465 614 555, 608 621 301,
a webu www.cema-nno.cz.

Za Obcanské sdruzeni CEMA Zamberk
MgA. Zuzana Mitvalskd

Nas rozhovor

PIVOVAR ZAMBERECKY KANEC
slavi v tomto roce 20 let od svého
zalozZeni.

V soucasné dobé je sprdvcem pivo-
varu pan Ji¥i Chmelan, kterého jsme
pozddali, aby ndm krdtce historii
pivovaru priblizil.

JCH: ,Historie pivovarnictvi- pan-
sky pivovar je v Zamberku pfipo-
minan pred polovinou 18 stoleti. Od
roku 1815 az do roku 1931 vlastnila a
provozovala pivovar rodina Paris-
ht. Po znarodnéni az do roku 2007
byla budova pivovaru vyuzivana
vinatskymi zavody. Minipivovar
Zamberecky kanec zaloZila v roce
1995 firma pana Milose Chmelana a
spole¢nikt INTERO, s.r.0., v objektu
dilen a kancelaii byvalého CSAD. V

roce 2013 pivovar zménil majitele,
vlastni ho moje sestra, pani Véra
Urbanova, takze pivovar ,zstava v
rodiné“ i nadale. V roce 2013 doslo k
dovybaveni restaurace, k zprovoz-
néni salu s pédiem a zadni terasy
pro klidné posezeni s détmi “

ZL: Jakje sal pivovaru vyuzivan?*
JCH: ,V ¢asti salu pravidelné zkou-
$1 mistni kapela LERION, ktera zde
prileZitostné koncertuje. Poradame
Kanecfesty- malé festivaly nejen
rockovych kapel. Velmi uspésny
byl napr.zarijovy festival Kanecfest,
pofadany na nadvoii pivovaru. Vy-
uziti salu je pestré. Mimo koncertt
se zde poradaji i kulturni aktivity
tzv. malych forem. Vyborné spolu-
pracujeme s FIDIKEM Zamberk a
radi bychom spolupraci jesté pro-
hloubili pravé v oblasti kulturnich
akci, na které je zamberské divadlo
velké a salonky restauraci malé.
Nebranime se spolupraci s mistni-
mi spolky a sdruzenimi, nabizime
jim své prostory pro konani jejich
akci. Sal je vyuzivan také ke konani
rodinnych, podnikovych, abituri-
entskych a vSech moznych dalsich
akel*

ZL: ,Miizete prozradit, jakou tech-
nologii jsou piva vyrabéna?“

JCH: ,Zamberska piva jsou vyrabé-
na tradicnim ceskym zplisobem,
ktery se zdokonaluje jiz stovky let.
Jsou nefiltrovand, nestabilizova-
na a nepasterovana, a proto jsou
bohatym zdrojem vitamini, en-
zymu a dalsich télu prospésnych
latek. V zacatcich pivovaru se nase
pivo zcela mylné prezentovalo jako

ZAMBERSKE LISTY

kvasnicové. Lidé méli predstavu,
ktera ziejmé u mnohych Zambe-
ranu pretrvava dosud, a to, Ze do-
stanou zakalené pivo, chutnajici
po pekarském drozdi, po kterém
budou mit stfevni potize. Ano, do
kazdého piva musi kvasnice prijit,
jinak by nevznikl alkohol a méli
bychom porad jen ochmelenou
mladinu. Pivovarské kvasnice se
pridavaji do mladiny po stoceni do
kvasnych tankt. Tam vse kvasi cca
5 az 10 dni podle zdméru, jak moc
alkoholické pivo vyrabime. Potom
se pivo prepusti do lezackych tanku
a kvasnice ziistanou na dné kvas-
ného tanku. Pokud bychom chtéli
pivo zcela zbavit i téch nejmensich
zbytkt kvasnic, museli bychom ho
prefiltrovat. Nepasterujeme a nefil-
trujeme pivo, protoze chceme mit
pivo zivé, nikoli jen tekutinu témeér
neomezené trvanlivosti, bez speci-
fické viné a chuti, jak tomu byva v
pripadé tzv. Europiv.”

ZL: ,Jaka piva navstévnik pivovaru
muZe ochutnat a piiblizte kratce
étenaium jeho charakteristiku
JCH: ,Restaurace Zambersky kanec
nabizi nékolik druhii piv:

11% Lezak -Zamberecky Kanec
Pivo plzenského typu- je vatfeno
dvourmutovym zplGsobem ze tri
druhtivynikajiciho ¢eského sladu a
je trikrat chmeleno. Jeho barva pre-
chazi od zlatozluté po zlatohnédé.
Vynika lahodnou plnosti, piijem-
nou horkosti a silnym fizem, ¢imz
nabada k dalSimu napiti.

Sladek: Radka Maixnerova

139 Svétly special

-Zamberecky Kanec

Pivo je vareno klasickym dvourmu-
tovym zptisobem. Je t¥ikrat chmele-
no. Ma zlatozlutou barvu a vynika
velmi dobrou pénivosti, chlebna-
tou chuti a silnym fizem.

Sladek: Radka Maixnerova

16% Polotmavy special

- Zamberecky kanec

Pivo nadherné medové barvy
s prijemnou karamelovou pfichu-
ti snoubici se s jemnou hotkosti
a velmi dobrou pénivosti. Je pfimo
predurcené k piti ve svatecnich
chvilich s rodinou nebo ptateli. Sla-
dek:Radka Maixnerova

11° Svétly special Sara

- Zamberecky kanec

Svrchné kvasené pivo typu IPA
s pridavkem amerického chmele.
Sladek : Radka Maixnerova.

ZL: Jak oslavite vyroéi ?“

JCH: ,Pfi té prilezitosti budeme va-
fit vyroéni special Emil - podle jmé-
nanaseho tatinka Emila Chmelana
z LiSnice. Vyrodi oslavime prede-
vSim na velkém letnim festivalu
20.8.2015.°

Dékuji Vam za rozhovor.

Vlasta Pavlouskovd



